
Lezzet Atölyes� Projes�, Bakanlığımızın 2023
Eğ�t�m V�zyonu Belges� doğrultusunda
hazırlanan ve Muğla Olgunlaşma Enst�tüsünün
bulunduğu bölge etabarıyla mevcut
gastronom�k kaynakların araştırılarak ortaya
çıkarılması, geleneksel Ege mutfağına a�t
unutulmuş mutfak kültürünün �ncelenerek
günümüze modern b�r forma dönüştürülerek
aktarılması, yöresel yeme �çme kültürünün
tanıtılması ayrıca Muğla �l�ne a�t coğraf�
�şaretl� ürünler�n �şlenerek marka değer
kazandırılması planlanmaktadır.

Kurum bünyes�nde açılan kurslarla yeme �çme
sektörüne daha n�tel�kl� personel yet�şt�rme ve
kadın �st�hdamını gel�şt�rerek kadınların katma
değer faal�yetler�nde bulunmaları
sağlanmaktadır.

Muğla �l�m�z�n yemek kültürünü yansıtan proje
�le Muğla �l�nde yaşayan tüm vatandaşlarımız
ve �l dışından gelen yerl� ve yabancı tur�stler �le
z�yaretç�lere yemek kültürünün tanıtılması
hedeflenmekted�r. Muğla yöresel mutfağında
üret�len yemecekler bu proje sayes�nde ülke
genel�ne yaygınlaştırılacaktır.

Kurumumuz araştırma ek�b� tarafından gereken
araştırmaların yapılarak bunun net�ces�nde
geçm�şten geleceğe kültürümüzde öneml� yer
alan ürünler�n alt yapısı ve kaynakçaları
�ncelenmekted�r. Atölyeler�m�zde usta öğret�c�
ve kurs yerler�m�zle b�rl�kte ön araştırması
yapılarak tasarlanan ürünler günümüzde farklı
tarz ve formlarda hazırlanarak geçm�ş�n
günümüze modern yansımaları adı altında şek�l
almaktadır. Proje kapsamında yöresel mutfak
ürünler�n�n tanıtım ve satışı gerçekleşt�r�lerek
yerel ve gastro tur�zme büyük oranda katkı
sağlanacaktır.
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YÜRÜTÜLEN TEMALAR EXECUTED THEMES

Taste Workshop Project, prepared �n l�ne w�th
the 2023 Educat�on V�s�on Document of our
M�n�stry, research�ng and reveal�ng the
ex�st�ng gastronom�c resources of the reg�on
where Muğla Olgunlaşma Inst�tute �s located,
exam�n�ng the forgotten cul�nary culture of
the trad�t�onal Aegean cu�s�ne and
transform�ng �t �nto a modern form,
�ntroduc�ng the food and beverage culture, as
well as the geograph�cal �nd�cat�ons of Muğla
prov�nce. It �s planned to process the products
to ga�n brand value.
W�th the courses opened w�th�n the �nst�tut�on,
�t �s ensured that women are engaged �n
value-added act�v�t�es by tra�n�ng more
qual�f�ed personnel for the food and beverage
�ndustry and by develop�ng women's
employment.
W�th the project, wh�ch reflects the food
culture of our prov�nce of Muğla, �t �s a�med
to �ntroduce the food culture to all our
c�t�zens l�v�ng �n the prov�nce of Muğla, local
and fore�gn tour�sts and v�s�tors from outs�de
the prov�nce. The foods produced �n Muğla
local cu�s�ne w�ll be spread throughout the
country thanks to th�s project.
The necessary researches are carr�ed out by
the Research team of our �nst�tut�on, and as a
result, the �nfrastructure and b�bl�ography of
the products that have an �mportant place �n
our culture from the past to the future are
exam�ned. The products, wh�ch are des�gned
by mak�ng prel�m�nary research together w�th
our master tra�ners and tra�nees �n our
workshops, are prepared �n d�fferent styles
and forms today and take shape under the
name of modern reflect�ons of the past to the
present. W�th�n the scope of the project, local
cu�s�ne products w�ll be promoted and sold,
and a large contr�but�on w�ll be made to local
and gastro tour�sm.
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